PRODOTTIGIANNI

Our competence, your value.

SEMI DI FRAGOLA

SEMI DI LAMPONE

SEMI DI RIBES

SEMI DI KiwI

SEMI DEL FRUTTO DELLA PASSIONE

Prodotti Gianni ¢ una solida realtd nata nel 1948, attiva nella distribuzione di ingredienti per il mercato
Alimentare, Cosmetico e Farmaceutico, e di prodotti destinati alla Ricerca Scientffica.

Prodotti Gianni & distributore esclusivo in Italia della GreenField, azienda polacca
produttrice di ingredienti convenzionali e biologici per i settori alimentare e cosmetico.

GreenField ¢ specializzata nella produzione di semi di frutta, fibre
alimentari naturali (convenzionali e BIO), e i prodotti liofilizzati, pensati per
aziende orientate verso prodotti naturali e BIO.

GreenField lavora direttamente con i pitl grandi coltivatori e trasformatori di frutta,
per garantre una qualta eccelente, tracciabilita al 100% e continuita
nell'approwigionamento di materie prime. GreenField ¢ alla continua ricerca di GreenField
materie prime per ampliare il proprio portfolio prodotti. Natural ingredients
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PRODOTTIGIANNI

Our competence, your value.

SEMI DI FRUTTA

100% NATURALI

Il processo di produzione comprende un passaggio ad aria calda, setacciatura e specifiche tecniche d|
pulizia, al fine di ottenere un livello di umidita <8%. :

NO Additivi

NO Sostanze chimiche
NO Radiazioni

Gamma prodotti: semi di fragola, di
lampone, di mora, di ribes nero e rosso, di
aronia, di sambuco, di kiwi e del frutto della
passione.

Per ogni referenza sono disponibili due versioni:
= Classe 2: versione standard

= Classe 1: di gqualita maggiore, con un doppio passaggio di pulizia (sfruttato per eliminare tutte le

impurita) e un addizionale trattamento al calore, per migliorare le caratteristiche microbiologiche.

Applicazioni: gelato, smoothies, bevande a base frutta, marmellate e preparati di frutta, ripieni di frutta,
yoghurt, gelatine e glasse.

Vantaggi:

= «Natural look» del prodotto finito, con maggiore «Fruit perception»
= Lunga shelf life

= Facilita d’ utilizzo e dosaggio nelle diverse applicazioni

L’aggiunta dei semi di frutta alla fine del processo produttivo (per prevenire danni ai tubi) fa si che i semi
mantengano la loro texture e forma nel prodotto finito

IL SUPPORTO DI PRODOTTI GIANNI e i

L’esperienza dei nostri specialisti R&D &.a disposizione dei nostri clienti. .
Il laboratorio applicativo Prodotti Gianni € sempre disponibile per un E Y
supporto tecnico e a collaborare nell’apertura di nuovi progetti.

CONTATTI

Per informazioni tecniche e suggerimenti, o campioni, inviare una mail a:
alimentare@prodottigianni.com
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